LF 40 Nudos

HOTEL * % %

Cocinamos por 11,
te lo ponemos fdcil

Menus festivos para llevar

LF

HOTELES

ENTRANTES

* Crema de nécoras
* Sopa de marisco
= Pastel de pescado

= Salpicén de marisco

= Langostinos al horno (12 und.) con salsa rosa y/o vinagreta

15,00€
16,00€
16,00€
22,00€
22,00€

CARNES

" Pierna de cordero con patatinos

* Cinta de lomo rellena con patatinos

= Carrillera al Oporto

= Cochinillo al horno

PESCADOS

* Bacalao con ali-oli
= Bombdn de merluza
= Lenguado relleno

= Lubina al cava

POSTRES

® Tarta Lotus

* Tarta de queso

= Tarta dos chocolates
® Copa La Serrana

® Tarta de turrén

IMPORTANTE:

Imprescindible traer recipiente
propio el dia anterior (con nombre
apellidos y teléfono).

Todos los platos para llevar
requieren reserva previa.

En el caso de no entregar reci-
piente,se cobrard 1€ por envase

RESERVA:

Para reservar llamar al

985 525 754

Para Nochebuena: antes del dia 21
Para Navidad: antes del dia 22
Para Nochevieja: antes del dia 28
Para Reyes: antes del dia 3

HORARIO DE RECOGIDA:

En Nochebuena de 17:00h a 19:00h
En Navidad de 11:00h a 13:00h

En Nochevieja de 18:00h a 20:00h

En Reyes de 11:00h a 13:00h



