
 para 
picar

Anchoas con pimientos 
caramelizados y queso 
Afuega’l Pitu (8 uds.)

Ensaladilla rusa con tronco 
de bonito

Cecina de Black Angus de 
Nebraska

Croquetas de jamón caseras 
con velo de papada ibérica 
(10 uds.)

19€

16€

22€

15€

16€

21€

22€

Calamares con mayonesa 
de cítricos

Carpaccio de gambón

Salteado de pulpo y 
langostinos con huevo a 
baja temperatura

La Tierrina

Tataki de vaca con salsa 
“Café de Avilés”

Cachopo tradicional

Tacos de pitu caleya (3uds.)

Micuit con mantecado de 
Avilés

Costillas a baja temperatura

24€

19€

14€

19€

20€

5,5€

5,5€

5,5€

6,5€

5,5€

Lemon pie

Tarta de queso de La Viña

Lingote de flan casero

Torrija con un fondo de 
natillas

Coulant de chocolate casero 
(Espera de 10 min aprox.)

dulces &
caprichos

AL 
HORNO

16€Pizza La Serrana  
Longaniza, tomate, 
parmesano, mozzarella, 
ajo, perejil y aceite

un toque 
de verde ...

Tartar de tomate con 
burrata y pesto

Puerros confitados con 
vinagreta de frutos secos

Ensalada de pulpo, 
torreznos y aguacate

16€

16€

22€

14€

15€

14€

entre panes

Chapata de jamón asado 
con quesos y patatas

Smash burger con bacon 
crujiente, queso cheddar y 
patatas

Sándwich club con patatas

Pescado de 
temporada

Una propuesta
 casera y caliente

Fresco, del Cantábrico y  
cocinado con recetas sencillas que 

respetan el producto

Consulta a nuestro personal

Consulta a nuestro personal

del mar

Plato de
cuchara
del día

HORARIO DE COCINA 
Comidas: todos los días de 13:30 h. a 16:00 h.

Cenas: martes, miércoles y jueves de 20:30 h. a 22:30 h. | Viernes y sábado de 20:30 h. a 23:00 h.
Domingo y lunes noche cerrado por descanso 

PESCADO HUEVO CRUSTÁCEOS APIO SULFITOS SOJAMOSTAZA MOLUSCOS SÉSAMOCACAHUETE LÁCTEOS NUECES CEREALES CON
GLUTEN

ALTRAMUCES



LA SERRANA
GASTROBAR


